
« С Л А Д К И Е »  Ж Е Н Щ И Н Ы
«Куда это подевался 

Федя Новосёлкин, — спра
шивали в последнее время 
читатели, заметив, что 
давно не появлялась на
ша традиционная рубри
ка «Новосёлкин-новосёл». 
Оказывается, Федя гото
вился достойно встретить 
Восьмое марта — женский 
праздник. Недавно я 
встретил его — неуныва
ющего, как всегда.

«Не подарок дорог, а 
внимание» — напомнил 
мне Федя пословицу и по
яснил: собираюсь в гости. 
В магазинах за деньги, 
купоны и спецталоны нын
че почти ничего не ку
пишь, значит нужно ис
пользовать опыт заграни
цы. Ведь как ходят в гости 
иностранцы? Англичанин, 
к примеру, идет с тросточ
кой и чувством собствен
ного достоинства, француз 
— с любовницей. Русский 
же идет с бутылкой вод
ки. Самые предприимчи
вые — со всем своим се
мейством и маленьким 
тортиком,

Для жителей города 
Славутича подойдет, по
жалуй, лишь последний 
вариант. Потому что с соб
ственным достоинством у 
нас трудности более семи
десяти лет, с любовницей 
по такому маленькому го

роду больше трех шагов 
не ступишь — славутчане 
тут же будут смаковать 
этот эпизод из вашей жиз
ни, Водку в единственном 
специализированном мага
зине города приобрести 
также проблема, а вот 
тортик, — пожалуйста.

Как рассказал Новосёл
кин, к выходным дням 
Славутичский хлебозавод 
готов подсластить нашу 
горькую действительность. 
Круглая коробка в руках 
и счастливое лицо Феди, 
заинтриговали меня. И я 
решил познакомиться с ав
торами и производителями 
сладкой продукции.

Главный инженер хле
бозавода Николай Пили

пенко любезно показал 
мне производство. Аро
матные запахи витали 
здесь в воздухе, щекоча в 
носу и вызывая чувство 
здорового аппетита. Я 
проглатывал сладкую 
слюнку наблюдая, как 
ловко орудуют у печи пе
кари Ольга Соколовская и 
Александр Гольнев. Тесто 
на поддонах выезжало из 
одной печи и, ловко подх
ваченное их руками, пере
кочевывало в другую. А 
уже оттуда появлялось в 
виде румяных душистых 
батонов.

В соседнем помещении, 
за большим столом, весе
ло перешучиваясь, колдо
вали над круглыми заго

товками, другие девчата. 
Из мешочков, которыми 
они манипулировали, на 
поверхностях заготовок 
появлялись листочки, цве
точки и разные замысло- 
ватые орнаменты. Это не
большая бригада кондите
ров готовила к отправке в 
торговую сеть очередную 
партию тортов. Всего они 
производят за смену до 
четырехсот килограммов 
сладкой продукции.

Мастер цеха Лилия Бо
рисова имеет пока еще 
небольшой стаж. С 1985 
года она работает со вкус
ными изделиями, прошла 
школу у знаменитых кон
дитеров. Многие жители 
города Николаева до сих 
пор вспоминают сделан
ные ею заказные торты. 
И славутчанам они тоже 
пришлись по вкусу. Прав
да, жалуются девчата, что 
не всегда есть нужное 
сырье. А ведь опыт и мас
терство позволяют им го
товить продукцию любой 
сложности.

Объектив фотоаппарата 
запечатлел тот момент, 
когда очередная партия 
тортов готовилась к от
правке. Девчата довольны 
своей работой. А их нас
троение обязательно пере
дастся покупателям этих 
вкусных, сладких изделий.


